
ใบสมคัร 

หลกัสูตร การใช้และการควบคุมคุณภาพอาหารเลีย้งเช้ือจุลนิทรีย์ 

        วนัที ่16 มนีาคม 2561 
 

ช่ือ-สกลุ (ภาษาไทย).................................................................................…..…......................(ตวับรรจง) 

ช่ือ-สกลุ (ภาษาองักฤษ).......................................................................................... (สาํหรับออก Certificate) 

ตาํแหน่งงาน ......................................................ประสบการณ์การทาํงาน ................ปี ................เดือน 

*ช่ือหน่วยงาน-ท่ีอยู ่(สาํหรับออกใบเสร็จ/ใบกาํกบัภาษี)   สาํนกังานใหญ่   สาขาท่ี..........................                                                 

................................................................................................................................................................ 

................................................................................................................................................................    

เลขประจาํตวัผูเ้สียภาษี (กรณีสมคัรส่วนบุคคลกรุณาใส่เลขบตัรประชาชน)........................................................ 

โทรศพัท(์ผูเ้ขา้อบรม).....................................โทรศพัทมื์อถือ(ผูเ้ขา้อบรม)................................................ 

*E-mail (ผูเ้ขา้อบรม)...............................................................E-mail (ผูป้ระสานงาน)...............................

ความต้องการพเิศษ    อาหารมงัสวิรัติ     อาหารอิสลาม    อ่ืนๆ โปรดระบุ.............................. 

ค่าลงทะเบียน   ราคารวมภาษีมูลค่าเพ่ิม 7%  ชาํระ 2,345 บาท / ท่าน หากสามารถหกัภาษี ณ ท่ีจ่าย 3%  

ชาํระ  2,288 บาท/ท่าน (ราคาก่อนรวมภาษี 2,200 บาท/ท่าน)  สามารถลดหยอ่นภาษีของบริษทัได ้ 200% 

การชําระค่าฝึกอบรม โอนผา่นธนาคาร  ธนาคารกรุงเทพ (บญัชีเงินฝากสะสมทรัพย ์) สาขาบางเขน  

 ช่ือบญัชี  บจก. หอ้งปฏิบติัการกลาง (ประเทศไทย) เลขที่บัญชี 161-5-52571-2 

** โปรดส่งหลักฐานการชําระเงินถงึผู้ประสานงาน และขอสงวนสิทธ์ิในการสํารองท่ีน่ังสําหรับผู้ชําระเงินแล้วเท่าน้ัน ** 

รายละเอยีดสําหรับออกหนังสือรับรองการหักภาษ ีณ ที่จ่าย  

บริษทั หอ้งปฏิบติัการกลาง (ประเทศไทย) จาํกดั สาํนกังานใหญ่ 

 50 พหลโยธิน แขวงลาดยาว เขตจตุจกัร กรุงเทพฯ 10900 เลขประจาํตวัผูเ้สียภาษีอากร 0105546096453 

(หากท่านหกัภาษี ณ ท่ีจ่าย 3 % โปรดส่งหนงัสือรับรองการหกัภาษี ณ ท่ีจ่าย (ตน้ฉบบั) ถึงผูป้ระสานงาน 

หรือนาํมาในวนัอบรมเพ่ือรับใบเสร็จ) 

 

  

                     

 

            
 

   

           การฝึกอบรม 

   หลกัสูตร การใช้และการควบคุมคุณภาพอาหารเลีย้งเช้ือจุลนิทรีย์ 
 

           วนัที ่ 16 มีนาคม  2561 
 

           จดัโดย 

                     บริษทั ห้องปฏิบัตกิารกลาง (ประเทศไทย) จาํกดั 

                 www.centrallabthai.com 

 

 

Training  Service Provider 

ISO 29990 

ผู้ประสานงาน : คุณหนึ่งฤทยั / คุณสุวร์ีณัช   

E-mail : training@centrallabthai.com 

โทรศัพท์ :  02-9406881-3 ต่อ 212, 210  

www.facebook.com/Centrallabthai.Training 

 

 เลขทีข่อรับบริการ............................................ 

วนัทีรั่บเร่ือง...................................................... 

ผู้รับเร่ือง........................................................... 

 

mailto:training@centrallabthai.com
http://www.facebook.com/Centrallabthai.Training


การฝึกอบรม หลกัสูตร การใช้และการควบคุมคุณภาพอาหารเลีย้งเช้ือจุลนิทรีย์ 

 

หลกัการและเหตุผล 

     การวิเคราะห์ทดสอบทางดา้นจุลชีววิทยา ปัจจยัสําคญัท่ีจัดว่าเป็นปัจจยัหลกัของกระบวนการวิเคราะห์

ทดสอบจุลินทรีย ์คือ อาหารเล้ียงเช้ือจุลินทรีย ์ซ่ึงอาหารเล้ียงเช้ือแต่ละชนิด มีความแตกต่างกนัทั้งทางดา้น

องคป์ระกอบ วธีิการเตรียม  และการเก็บรักษา ซ่ึงคุณภาพ ความถูกตอ้งของงานวิเคราะห์ทดสอบทางจุลินทรีย ์

จึงข้ึนอยูก่บัคุณภาพของอาหารเล้ียงเช้ือจุลินทรีย ์ท่ีนาํมาใชใ้นงานนั้นๆ หากผูเ้ตรียมขาดความรู้ ความเขา้ใจใน

การเตรียมอาหารเล้ียงเช้ือท่ีถูกตอ้ง ก็จะส่งผลถึงเช้ือโดยตรงต่อผลวิเคราะห์ทดสอบ ปัจจยัเพียงเล็กนอ้ยก็อาจ

ส่งผลทาํใหผ้ลการวเิคราะห์ทดสอบผิดพลาดได ้

     มาตรฐาน  ISO 11133 เป็นการประกนัคุณภาพเก่ียวกบัการใชอ้าหารเล้ียงเช้ือ ในห้องปฏิบติัการวิเคราะห์

ทดสอบทางเช้ือจุลินทรีย ์โดยมาตรฐานดงักล่าว กล่าวถึงการประกนัคุณภาพของการเตรียมอาหารเล้ียงเช้ือ 

เฉพาะท่ีใชส้าํหรับการวิเคราะห์ทางจุลชีววิทยาของผลิตภณัฑอ์าหารหรืออาหารสัตว ์คุณ ลกัษณะทางเทคนิค 

กาํหนดเกณฑ ์และวธีิสาํหรับการทดสอบประสิทธิภาพของอาหารเล้ียงเช้ือ 

 

วตัถุประสงค์ 

1. เพ่ือใหท้ราบถึงความหมายและความสาํคญัในการควบคุมคุณภาพอาหารเล้ียงเช้ือ 

2. เพ่ือใหมี้ความรู้ ความเขา้ใจ ในการควบคุมอาหารเล้ียงเช้ือท่ีมีประสิทธิภาพ  

 

คุณสมบัตผู้ิเข้าอบรม 

เจา้หนา้ท่ีหอ้งปฏิบติัการวเิคราะห์ทดสอบทางจุลชีววทิยา หรือ หน่วยงานอ่ืนท่ีเก่ียวขอ้ง 

 

วทิยากร 

ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการทดสอบทางจุลชีววทิยา 

บริษทั หอ้งปฏิบติัการกลาง (ประเทศไทย) จาํกดั 

  

เน้ือหาหลกัสูตร 

 - ความรู้ทัว่ไปเก่ียวกบัอาหารเล้ียงเช้ือจุลินทรีย ์

 - การควบคุมคุณภาพอาหารเล้ียงเช้ือ  

 - เทคนิคการเตรียมอาหารเล้ียงเช้ือ 

 - การตรวจสอบประสิทธิภาพอาหารเล้ียงเช้ือ และการเก็บรักษาอาหารเล้ียงเช้ือ  
 

การรับรองผลการฝึกอบรม 

ผูเ้ขา้รับการฝึกอบรมท่ีเขา้ร่วมอบรมตลอดหลกัสูตร  100% ของระยะเวลาการฝึกอบรม ร่วมฝึกปฏิบติั  

จะไดรั้บใบประกาศนียบตัรรับรองผลการฝึกอบรม 
 

สถานทีอ่บรม 

บริษทั หอ้งปฏิบติัการกลาง (ประเทศไทย) จาํกดั  (สาขากรุงเทพฯ) 

เลขท่ี 50 ถนนพหลโยธิน  แขวงลาดยาว เขตจตุจกัร  กรุงเทพฯ 10900 (ภายใน ม.เกษตรศาสตร์)  

หรือสถานท่ีอ่ืนๆ ตามความเหมาะสม 
 

การรับสมคัร 

รับสมคัร ผูเ้ขา้อบรม  50 ท่าน / รุ่น  ผูป้ระสงคจ์ะเขา้รับการอบรม ติดต่อสาํรองท่ีนัง่ไดท่ี้ 

คุณหนึ่งฤทยั / คุณสุวร์ีณัช 

โทรศัพท์ : 02-9406881-3 ต่อ  212, 210          

E-mail : training@centrallabthai.com 

www.facebook.com/Centrallabthai.Training 
 

ค่าลงทะเบียน 

การชาํระค่าฝึกอบรม ราคารวมภาษีมูลค่าเพ่ิม 7%  ชาํระ 2,345 บาท / ท่าน  

หากสามารถหกัภาษี ณ ท่ีจ่าย 3% ชาํระ  2,288 บาท/ท่าน (ราคาก่อนรวมภาษี 2,200 บาท/ท่าน)  

สามารถลดหยอ่นภาษีของบริษทัได ้ 200% 
 

mailto:training@centrallabthai.com
http://www.facebook.com/Centrallabthai.Training

