
ห้องปฏิบัติการบริษัท ห้องปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จ ากัด สาขาสมุทรสาคร 
ได้รับการรับรองความสามารถในการทดสอบอาหาร ดังรายการต่อไปนี ้

 

ส ำนักมำตรฐำนห้องปฏิบัติกำร                  หน้ำ 1 ของท้ังหมด 2 หน้ำ 
 

   หมายเลขทะเบียน    1078/48 
แกไ้ขคร้ังท่ี   00  ให้ไว้  ณ  วันท่ี      27 มีนาคม 2569 
วนัท่ีแกไ้ข    27  มีนาคม 2569  ถึงวันท่ี    20 เมษายน  2570 

 
ตรวจสอบความถูกตอ้งโดย หวัหนา้กลุ่มรับรองห้องปฏิบติัการ 2                                                              (นางสาวเสาวนีย ์ อารมยสุ์ข)           

 

ล าดับ ชนิดผลติภัณฑ์/ตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 

1 - น ้าบริโภค 
• น ้าด่ืม 
• น ้าบริโภคในภาชนะ

บรรจุท่ีปิดสนิท 
• น ้าประปา 
• น ้าท่ีใชใ้นกระบวน 

การผลิต 
- น ้าอุปโภค 
• น ้าจากแหล่งธรรมชาติ 
• น ้าบาดาล 
• น ้าบ่อ 
• น ้าเพื่อการเพาะเล้ียง 
• น ้าใช ้
• น ้าประปา 
• น ้าใชใ้นโรงงานท่ี 
  ไม่สัมผสัอาหาร 

- น ้าแขง็ 

1. Antimony (Sb) 
2. Beryllium (Be) 
3. Molybdenum (Mo) 

In-house method TE-CH-037 based on 
Standard Methods for the Examination 
of Water and Wastewater, APHA, 
AWWA, WEF, 24th Edition, 2023.  
Part 3030E, Part 3125B 

4.  Total Chlorine 
5.  Free Chlorine 

(Residual Free Chlorine) 

In-house method TE-CH-110 based on 
Standard Methods for the Examination 
of Water and Wastewater. APHA, 
AWWA, WEF, 24th Edition, 2023.  
Part 4500-Cl-F  

  
 
 
 
 

  



ห้องปฏิบัติการบริษัท ห้องปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จ ากัด สาขาสมุทรสาคร 
ได้รับการรับรองความสามารถในการทดสอบอาหาร ดังรายการต่อไปนี ้

 

ส ำนักมำตรฐำนห้องปฏิบัติกำร                  หน้ำ 2 ของท้ังหมด 2 หน้ำ 
 

   หมายเลขทะเบียน    1078/48 
แกไ้ขคร้ังท่ี   00  ให้ไว้  ณ  วันท่ี      27 มีนาคม 2569 
วนัท่ีแกไ้ข    27  มีนาคม 2569  ถึงวันท่ี    20 เมษายน  2570 

 
ตรวจสอบความถูกตอ้งโดย หวัหนา้กลุ่มรับรองห้องปฏิบติัการ 2                                                              (นางสาวเสาวนีย ์ อารมยสุ์ข)           

 

ล าดับ ชนิดผลติภัณฑ์/ตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 

2 น ้าเสีย 
 

6. Turbidity In-house method TE-CH-145 based on 
Standard Methods for the Examination 
of Water and Wastewater. APHA, 
AWWA, WEF, 24th Edition, 2023.  
Part 2130 B 

3 ทุเรียน 
- เปลือก 
- เน้ือ 

(สด แช่เยน็ แช่แขง็) 

7. Basic Yellow 2  
(Auramine O) 

 

In-house method TE-CH-482  
based on BJS 202204 
 

4 สัตวน์ ้าและผลิตภณัฑ ์ 
(สด แช่เยน็ แช่แขง็  
ผา่นกรรมวิธี) 

8. Coliform bacteria 
(CFU) 

Specifications, Standard and testing 
methods for foodstuffs, January 2009, 
method reference to Japan Food 
Sanitation Act. No 233, 1974, last 
amendment: Act. No. 53 June 7, 2006  

5 ผลไม ้และผลิตภณัฑ ์
(สด  แช่เยน็  แช่แขง็  
ผา่นกรรมวิธี) 

9. Presumptive  
Escherichia coli 
(Detected or  
not detected) 

ISO 7251: 2005 (E) /Amd.1:2023 

  10. Escherichia coli 
(Detected or  
not detected) 

FDA BAM Online, 2020 (Chapter 4) 

 
 


